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COTAGAO PREVIA DE PREGOS N° 145/2025

Objeto: Aquisicdo de itens diversos de panificacdo (pdo francés com margarina, pdo doce com
margarina, mini pao de sal, mini pdo de doce, pado francés integral com margarina, pdo doce
especial com margarina, mini bolo, mini salgado, bolo confeitado) destinados a alimentac¢do dos
pacientes e fincionarios do Hospital da Baleia, conforme especificacdes técnicas, condicdes de

fornecimento e requisitos de qualidade estabelecidas neste Termo de Cotacdo.

Critério de Julgamento: Menor Preco

Prazo de encerramento da cotacdo: 17/12/2025 &s 23h59

Consultas e Esclarecimentos: site  https://hospitaldabaleia.org.br/ e e-mail

dalila.fideles@hospitaldabaleia.org.br Margarete.cardoso@hospitaldabaleia.org.br

1. ESPECIFICACAO DO OBJETO

1.1 Aquisicdo de itens diversos de panificacdo (pdo francés com margarina, pdo doce com
margarina, mini pdo de sal, mini pdo de doce, pao francés integral com margarina, pao doce
especial com margarina, mini bolo, mini salgado, bolo confeitado) destinados a alimentagdo dos
pacientes e finciondrios do Hospital da Baleia, conforme especificagbes técnicas, condi¢des de
fornecimento e requisitos de qualidade estabelecidas neste Termo de Cotagao.

1.2  Estd contratagdo vigera pelo prazo de 24 (vinte e quatro) meses, contados a partir do

fechamento do contrato.

2 DAS CONDICOES DE PARTICIPAGAO

2.1 Poderdo participar desta cotacdo todas as empresas pertencentes ao ramo de atividade

pertinente ao objeto desta contratacao, e que preencham as condi¢bes e requisitos estabelecidos

neste termo e estejam de acordo com a legislagao vigente.
2.2 Niao poderio participar desta cotacgdo, direta ou indiretamente:

2.2.1. O autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo;

2.2.2 Empresa, isoladamente ou em consércio, responsavel pela elaboracdo do projeto basico ou

do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador,

acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com
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direito a voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a contratacdo versar sobre obra,

servicos ou fornecimento de bens a ela necessarios;
2.2.3. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econdmico.

2.2.4. Terceiro que tenha auxiliado na condugdo desta contratacdo na qualidade de integrante da
equipe de apoio, profissional especializado ou funciondrio ou representante de empresa que preste

assessoria técnica;
2.2.5 Pessoa juridica que estiver sob faléncia, dissolucdo ou liquidagao;

2.2.6. Pessoa juridica que possua objetivo social incompativel com a execucdao do objeto desta

cotagao.

3 DO ENVIO E ANALISE DAS PROPOSTAS
3.1 A proposta e os documentos de habilitacdo deverdo ser encaminhados até as 23:59h do dia

17/12/2025, nos enderecos eletrénicos dalila.fideles@hospitaldabaleia.org.br,

margarete.cardoso@hospitaldabaleia.org.br aos cuidados do setor de licitacdo, com o titulo do e-

mail “COTACAO N2 145 /2025 — PROPOSTA — NOME DA PROPONENTE”,
escolhendo-se aquela que melhor se adeque as necessidades da Fundagdo, considerando os
principios da legalidade, moralidade, impessoalidade, igualdade, transparéncia, economicidade e

vantajosidade.

3.1.1 Todos os documentos referentes ao presente termo deverdo ser apresentados

eletronicamente, em formato PDF — Portable document format.

3.1.2 A proposta comercial deverd ser redigida pela empresa participante, com a razdo social
(CNPJ, endereco), sendo que a ultima pagina devera estar datada e assinada pelo Representante
Legal da empresa. Ndo podera ter emendas, rasuras, entrelinhas, acréscimos, borrdes, ressalvas ou

omissoes.

3.1.3 Aproposta devera conter prego total em reais, com no maximo 02(duas) casas decimais apds

a virgula.

3.2 Os critérios de andlise e negociacdo das propostas, observardo a o menor prego e demais

particularidades da contratacdo, considerando a capacidade técnica do proponente.

3.3 Encerrada a fase de cotagdo e negociagdo dos pregos, o participante vencedor sera convocado
para apresentar a proposta atualizada, caso haja modificacdo dos termos iniciais, apds a

negociac¢do, dentro do prazo de 02(dois) dias corridos.

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://hospitaldabaleia.1doc.com.br/verificacao/AA92-3CE7-5C9F-621E e informe o c6digo AA92-3CE7-5C9F-621E

Assinado por 2 pessoas: DALILA FIDELES e JONATA FERREIRA VETTE

o


mailto:dalila.fideles@hospitaldabaleia.org.br
mailto:margarete.cardoso@hospitaldabaleia.org.br

Baleia @

3.3.1 Apds a apresentacdo da proposta final, a Fundagido emitird ordem de compra em favor da
empresa vencedora, que devera fornecer o produto/servico dentro dos prazos e parametros fixados

na proposta negociada, ou a convocara para assinar o competente instrumento contratual.

4 DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO
4.1 Qualquer pessoa é parte legitima para solicitar esclarecimento sobre os termos deste Termo,

devendo protocolar o pedido até 02(dois) dias Uteis antes do encerramento da cotagao.

4.2. A resposta ao pedido de esclarecimento serd divulgada por e-mail, limitado a 01(hum) dia util

anterior a data de encerramento da cotacgao.

4.3. Os pedidos de esclarecimento deverdo ser realizados por forma eletrénica, pelo e- mail:

dalila.fideles@hospitaldabaleia.org.br, margarete.cardoso@hospitaldabaleia.org.br. Nos pedidos

de esclarecimentos, os interessados deverdo se identificar (CNPJ, Razdo Social e nome do
Representante legal que solicitar esclarecimentos), informando os dados para retorno ao contato

como e-mail, endereco e telefone.

Belo Horizonte, 27 de outubro de 2025.

Dalila Fideles Analista
de Licitacao
Fundagio Benjamin Guimardes/ Hospital da Baleia
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ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA

Do objeto

9F-621E

1.1 Aaquisicdo de itens deiversos de panificacdo (pdo francés com margarina, pdo doce com margarina, mini pdo de sal, mingp3o
x o . x . . - - L

de doce, pdo francEs integral com margarina, pdo doce especial com margarina, mini bolo, mini salgado, bolo confeitgdo)

destinados a alimentagdo dos pacientes e fincionarios do Hospital da Baleia, conforme especificagbes técnicas, condigdes de

fornecimento e requisitos de qualidade estabelecidas nete Termo de Referéncia.
1.2 Esta contratagdo vigera pelo prazo de 24 (vinte e quatro) meses, contados a partir da data de assinatura do contrato.

1.2 O a estimativa de custo total para a contratacdo serd de R$300.000,00, de acordo com as informacdes registradas no sis&ma

de gestdo hospitalar intitucional.

2- JUSTIFICATIVA SOBRE A NECESSIDADE DA CONTRATACAO

Iverificacao/AA92-3CE7-5GPF-621E e informe o codigo

2.1 A aquisicdo dos produtos descritos é essencial para a manutencao das rotinas de alimentagdo hospitalar, garantinmdo a o&rta
o
(5]

diaria de refeicOes equilibradas e seguras aos paciente internados, acompanhantes e colabordores. O servico de Nutriggo e
w g

. sys . . -~ . s . ~ . ;. [
Dietética (SND) realiza ofronecimento de refei¢cdes em diferentes horarios sendo o pdo alimento basico e de consumolgigrio,
S ©

Q
compondo as dietas normais e especiais prescritas por nutricionistas. A contrata¢do visa assegurar o abastecimento régi;:lar,

@spit
B
o

evitando iterrupgdes na oferta alimentas e riscos a continuidade assistencial, alem de garantir a qualidade nutricional e s

dos produtos ofertados.

2.2 Especificagdes técnicas dos produtos

ITEM | DESCRICAO UNIDADE | QUANTIDADE | CARACTERISITCA DE QUALIDADE
1 Pado Francés com | Unidade 15000 Peso médio 50g/unid; crosta dourada e
Margarina Embalado crocante; miolo macio; isento de
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queimaduras, umidade excessiva ou
odor estranho; fabricado no maximo ha

12h antes da entrega.

Pao Doce com Unidade 20000 Peso médio 50g/unid; levemente

Margarina Embalado adocicado; isento de queimaduras,
umidade excessiva ou odor estranho;
fabricado no maximo hd 12h antes da
entrega.

Pao Francés Integral Unidade 600 Peso médio 50g/unid; com 50% farinha

com Margarina integral, crosta dourada e crocante;

Embalada miolo macio; isento de queimaduras,
umidade excessiva ou odor estranho;
fabricado no maximo ha 12h antes da
entrega

Mini pao de sal Unidade 600 Peso médio 25g/unid; crosta dourada e

Embalado crocante; miolo macio; isento de
queimaduras, umidade excessiva ou
odor estranho; fabricado no maximo ha
12h antes da entrega

Mini pao doce Unidade 600 Peso médio 25g/unid; levemente

Embalado adocicado; isento de queimaduras,
umidade excessiva ou odor estranho;
fabricado no maximo hd 12h antes da
entrega

Pao Doce Especial Unidade 12000 Peso médio 50g/unid; levemente

com Margarina adocicado; com cobertura de agucar,

Embalado creme, coco, milho, canela,isento de
gqueimaduras, umidade excessiva ou
odor estranho; fabricado no maximo ha
12h antes da entrega

Mini Bolo Embalado Unidade 2000 Bolo de sabores variados média 45gr

Mini Salgado frito ou Unidade 200 Mini salgados tamanho festa com
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assado recheios variados
9 Bolo confeitado Unidade 10 Bolo confeitado e recheado, sabores
diversos

10

2.2.1 Todod os produtos devem estar em conformidade com as normas da ANVISA (RDC N2 275/2002, RDC N2 331/2019 e RDC
N2727/2022);

2.2.2 Os produtos devem conter rétulo legivel, com data de fabricacdo, validade, lote e identificacdo do fabricante;

2.2.3 E vedada a entrega de produtos congelados, vencidos ou reprocessados.

2.3 Condigdes de entrega

3.2.1 As entregas deverdo ocorrer 2 vezes ao dia, conforme cronograma estabelecido pela area de Nutricdo.

‘orme o codigo AA92-3CE7-5C9F-621E

2.3.2 O fornecedor devera garantir transporte adequado e higienizado , com caixas limpas e veiculos em boas condi¢des sanit%ias;
2.3.3 O recebimento serd realizado pelo fiscal técnico designado, mediante conferéncia de qualidade, quantidade e condigéé de
conservagao;

2.3.4 Produto em desacordo com as especificacdes serdo recusados e substituidos imediatamente, sem Onus para a contratante;
2.4 Obrigagao da CONTRATADA

2.4.1 Fornecer os produtos conforme especificagdes e cronograma acordado;
2.4.2 Manter as condicdes sanitarias, fiscais e legais vigentes;

2.4.3 Cumprir os prazos de entrega sob pena de penalidades;

2.4.4 Substituir produtos com defeito, vencidos ou fora do padréo;

2.4.5 Manter assisténcia técnica e atendimento imediato a contratante;

2.4.6 Garantir restrabialidade dos lotes entregues;

2.4.7 Apresentar documentacdo sanitaria e POP’s quando solicitada;

2.5 Criterios de Qualidade e Controle

2.5.1 Serdo considerados parametros minimos de aceitagao;

2.5.1.1 Produtos em conformidade com as normas da ANVISA e MAPA;
2.5.1.2 Produtos com data de fabricagao do dia no ato da entrega;

2.5.1.3 Aspecto, odor e sabor caracteristicos;
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2.5.1.4 Peso e medidas dentro da tolerancia de +10

2.6 Indicadores de desempenho e penalidades

2.6.1 A CONTRATADA sera avaliada através dos seguintes indicadores de desempenho, conforme penalidades financeiras

estipuladas;
INDICADOR META PENALIDADE
Cumprimento dos 100% Adverténcia formal na 12 ocorréncia; multa
prazos de entrega de 2% do valor mensal nas reincidéncias
Conformidade dos >98% Substituicdo imediata sem 6nus e multa de
produtos entregues 5% no valor da entrega
Atendimento a <24h Multa de 1% por dia de atraso

solicitacbes de

substituicdo

Comunicagao e 100% Suspensdo contratual em caso de
resposta a reincidéncia
Contratante

2.7 Na presente contrata¢cdo NAO serad admitida a subcontrata¢do do objeto contratual.

2.8 Ndo haverd necessidade de realizagdo de avaliagdo prévia do local de execugdo dos servigos.

3- DA EXECUCAO CONTRATUAL/ORDEM DE COMPRAS

3.1 execucdo do objeto seguira a seguinte dinamica;

3.1.1 Inicio da execugdo ocorrera apds 10 dias da assinatura do contrato;

3.1.2 Os servicos serao prestados nas depedénicas da Fundagdo Benjamin Guimaraes.

https://hospitaldabaleia.1doc.com.br/verificacao/AA92-3CE7-5C9F-621E e informe o c6digo AA92-3CE7-5C9F-621E

3.1.3 O contratado devera seguir a legislacdo e as normas internas da Fundagdo concernentes a seguranca do trabalho.

®JONATA FERREIRA VETTE

3.1.4 O contratado sera responsavel por arcar com os cistos decorrentes das obrigacdes trabalhistas de seus colabroradoresgtais

cesse

como, alimentagao, tranporte, e salarios.

3.1.5 O contratado devera enviar & fFundagdo no prazo de até 02 dias de antecedencia do inicio da execug¢do dos ser os
seguintes documentos
| — PGR vigente;

Il — PCMSO vigente;

Assinado por 2 pessoas: DALIL,g-FIDELES
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Il — Cartdes de Vacina atualizados de todos os prestadores de servicos que atuardao na instituicdo ou declaracdo de
responsabilidade pela vacinacao;

IV — Certiddes de Treinamento Aplicavies, Ex: Trabalho em Altura (NR 35), SEGURANCA EM Instalacdo e Servicos em Eletricidade
(NR10), e etc;

V — Atestados de Saude Ocupacional (ASO), evidenciando que os colaboradores estdo aptos a exercerem suas atividades, incluindo
as atividades especiais ( NR 35, NR 33, NR 10 e etc);

VI — Ficha de Registro dos funaciondrios na empresa prestadoras de servico;

VIl — Ficha de Distribuicdo de EPI’s atualizadas, de todos os prestadores de servicos que atuarao na instituicao.

w
—
N
o
L
3
ou by
~
w
O
™
o

3.1.6 A apresentacdo de servicos ocorrerd nas dependencias do Contratado, que deverd observar a legislacdo pertinent® ao
o
2
servicos execultado. 3
o
o
5.1.7 Apds a finalizacdo dos servicos, esses serdo recebidos da seguinte forma; o
S

3.1.8 Provisioriamente: O objeto da presente contratacdo sera recebido provisoriamente no ato da entrega, no prazso de Oz(gois)
. w
dias. S
o

E

3.1.9 Definitivamente: no prazo de até 05(cinco) dias Uteis, apds o recebimento provisério pelo Gestor e Fiscal do contra@ da
~

Fundacdo, mediante ateste na Nota Fiscal, uma vez verificado o atendimento integral da quantidade e das consi¢dgs e
[32]

especificagcdes previstas nete Termo de ReferéNCIA,;

@O/AAQZ

3.1.10 Contatntes irregularidades no objeto, levrar-se-a Termo de recusa, no qual se sonsignardo as desconformidades, devéndo

o Contrato promover as devidas correcdes, no prazo de até 02(dois) dias.

4- Modelo de Gestdo de Contrato

A VETTE

4.1 O gerenciamento desta contratagao ficard a cargo da Melissa de Paula Pacheco da Fundagdo Benjamin Guimardes,%o

RE}

deverd admitir quaisquer duvidas segeridas no cursos de sua execucio, exercendo em toda sua plenitude ac3o fiscalizadofa
4.2 A fiscalizagdo desta contratacgao ficarad a cargo da Nayara Cristina Oliveira Andrade que devera anotar
em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato, determinando o que for
necessario para a regularizagcdo das faltas ou dos defeitos observados.

4.3 O Contratado devera nomear um preposto, devidamente qualificado, para acompanhamento da
execucao do contrato, juntamente com a Fundacao.

4.4 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avencadas e

normas legais.

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://hospitagglabaleia.1doc.com.br/verifica
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4.5 ldentificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal do contrato da Fundacao emitira notificacdes

para a correcao da execugdo do contrato, determinando prazo para a correcao.

4.6 O fiscal do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisdo
ou adoc¢do de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e
saneadoras, se for o caso.

4.7 O contratado sera responsavel pelos danos causados diretamente a Fundagdo ou a terceiros em razao
da execucdo do contrato, e ndo excluira nem reduzird essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o
acompanhamento pelo contratante.

4.8 Somente o contratado sera responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais resultantes da execug¢do do contrato.

4.8.1 A inadimpléncia do contratado em relacdo aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais ndo
transferird a Fundacdo a responsabilidade pelo seu pagamento e ndo poderd onerar o objeto do contrato.
4.9 As comunicacoes entre a Fundacao e a contratada devem ser realizadas por escrito, sempre que o

ato exigir tal formalidade, admitindo-se, excepcionalmente, o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

5. FORMAS E CRITERRIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

5.1 O fornecedor serd selecionado por meio do critério técnica e menor preco.

5.2 Previamente a celebragao do contrato, a Fundagao verificara o eventual descumprimento das
condig¢Bes para contratagao, especialmente quanto aos documentos de habilitagdo.

5.3 E dever do fornecedor manter atualizada a respectiva documentagao, quando solicitado pela
Fundacgdo, a respectiva documentagdo atualizada.

5.4 Ndo serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ diferentes, salvo aqueles

legalmente permitidos.

5.5 Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o fornecedor

for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade
técnica, caso exigidos, e no caso daqueles documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente,
forem emitidos somente em nome da matriz.

5.6 Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de nimeros de

documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagdo do recolhimento

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://hospitaldabaleia.1doc.com.br/verificacao/AA92-3CE7-5C9F-621E e informe o c6digo AA92-3CE7-5C9F-621E
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dessas contribuigdes.

5.7 Para fins de contratacdo, devera o fornecedor comprovar os seguintes requisitos de habilitacao:

5.7.1 DA HABILITAGAO JURIDICA

5.7.1.1 Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou
contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

5.7.1.2 Sociedade empresdria estrangeira com atuacao permanente no Pais: decreto de autorizacdo para
funcionamento no Brasil;

5.7.1.3 Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de
sua sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

5.7.1.4 Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria - inscricdo do ato constitutivo da
filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das
Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde tem sede a matriz;

5.7.1.5 Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de toda a respectiva consolidagao.
5.7.2 HABILITAGAO FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA

5.7.2.1 Prova de inscri¢cdo no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ);

5.8.1 DA HABILITACAO TECNICA

5.8.1.1 Atestado(s) emitido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado que comprove(m) o

fornecimento regular e satisfatério de produtos de panificagao, preferencialmente para:
¢ hospitais;

e servigos de nutricdo e dietética;

e restaurantes industriais;

¢ unidades de grande producao de alimentos; ou

¢ instituicdes com fornecimento didrio em volumes compativeis com os previstos neste TR.
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5.8.1.2 Comprovacao de Boas Praticas de Fabricacao

A CONTRATADA deverd apresentar:

a) Licenca Sanitaria atualizada, expedida pelo 6rgdo de vigilancia sanitaria competente;

b) Certificado ou Declara¢do de Boas Praticas de Fabricacao, quando aplicdvel, emitido pela Vigilancia
Sanitdria ou MAPA, conforme o tipo de produto;

c) POP — Procedimentos Operacionais Padronizados, contemplando, no minimo:

e controle de pragas;

¢ higienizagdo das instalagoes;

¢ higiene e saude dos manipuladores;

¢ transporte e distribuicdo de alimentos;

¢ higienizacdo e sanitizacdo de utensilios e equipamentos;

¢ controle de matérias-primas
7.10.4.3 Comprovacao da Capacidade de Producao e Logistica

A CONTRATADA deverd apresentar declaracdo formal em papel timbrado informando:

a) capacidade produtiva minima compativel com as quantidades previstas neste TR;

b) existéncia de estrutura fisica adequada, incluindo area de produgdo, fornos, camaras frias e setor de
embalagem;

c) capacidade de realizar entregas diarias duas vezes ao dia, conforme previsto nas condi¢des de
fornecimento;

d) disponibilidade de veiculos e caixas de transporte em boas condi¢Ges sanitarias;

e) compromisso de que os produtos serdo fabricados no maximo 12 horas antes da entrega, conforme

exigéncias deste TR.

7.10.4.5 Comprovacao de Regularidade Trabalhista e Sanitaria da Equipe

A CONTRATADA devera declarar que:
a) os manipuladores possuem treinamento em boas praticas de manipulacdo de alimentos, atualizado

nos ultimos 12 meses;

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://hospitaldabaleia.1doc.com.br/verificacao/AA92-3CE7-5C9F-621E e informe o c6digo AA92-3CE7-5C9F-621E

Assinado por 2 pessoas: DALILA FIDELES e JONATA FERREIRA VETTE

o



Baleia @

b) todos os colaboradores envolvidos na produgdo e entrega dos alimentos possuem ASO — Atestado de
Saude Ocupacional vigente;

c) a equipe segue praticas de higiene previstas na legislagao sanitaria.

8- DOS RECURSOS FINANCEIROS

8.1 Os recursos financeiros a serem aplicados nesta contratagao provém do plano operativo.

w
—
Belo Horizonte, 01 de dezembro de 2?25.

Melissa de Paula Pacheco
Cooordenadora Servico de Nutri¢do e Dietetica

Fundacdo Benjamin Guimardes / Hospital da Baleia
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ANEXO | - ROTEIRO DE AUTOINSPECAO SANITARIA - PADARIA/CONFEITARIA

Processo/Ano N° /

Estabelecimento:
=
Proprietario/Responsavel Técnico: ¥
0
CNPJ/CPF: 3
[a\)
3
N°. Total de Trabalhadores no estabelecimento: Nimero de Numero de —%
Homens: Mulheres: ]
o
£
Legenda: S £
— Sim; £
=
N — Nao; &
NA — N&o se aplica a atividade desenvolvida; %
CF — Conformidade o
3
1.ITENS NECESSARIOS NA CF ENQUADRAMENTO LEGAL%
3

1.1 Area externa livre de sujeiras, objetos em desuso ou
estranhos a atividade, animais, insetos ou roedores.

Art. 96 inciso VIII do Decreto
Estadual n°® 31.455/87 c/c item !
4.1.7 da RDC 216/04

briveri

1.2 Area de manipulagdo possui dimensdo suficiente para a
atividade desenvolvida.

Art. 94 § 1° alinea a do DecretE
Estadual n° 31.455/87 c/c itemg

4.1.2da RDC 216/04 w
1.3 Area de manipulacdo utilizada apenas para a atividade Art. 96 inciso X do Decreto E
licenciada, proibido demais usos (ex: moradia) Estadual n® 31.455/87, RDC g
216/04 u
1.4 Area de manipulacdo em boas condigdes de organizacgéo e Art. 96 e 97 do Decreto ﬁ

limpeza, livre de objetos em desuso e isolada das demais areas
(refeitdrio, sanitario, vendas, etc)

Estadual n® 31.455/87 c/c itefis
4.1.12,4.21,41.4daRDCz
216/04

A
adesse https://hospitaldabaleia.1do

1.5 Pisos, teto e paredes integros, sem infiltragcdes e

gSeJo

Arts. 94 § 1° alinea o e 139

constituidos de material liso, lavavel e impermeavel. Decreto Estadual n° 31 .45?38%
c/citem 4.1.3 da RDC 216/04 &
1.6 - Area de recebimento de dinheiro, cartées e outros meios ltem 4.10.7 da Resolugao RECH

utilizados para o pagamento de despesas € reservada e com
funcionario exclusivo para esta atividade.

216/2016

1.7 - Luminarias protegidas contra quedas e explosoes.

ltem 4.1.8 da RDC 216/04

Assinado por 2 pessoas: DA
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1.8 - N&o utiliza liquidos inflamaveis para acender os fogdes

1.9-Lavatdrio exclusivo para higiene das maos dos funcionarios
provido de papel toalha nao reciclado, sabonete liquido,
antisséptico e lixeira com tampa e acionamento sem contato
manual em todas as areas onde houver manipulagdo de
alimentos.

Art.94 alinea ¢ do Decreto
Estadual 31.455/87

Assinado por 2 pessoas: DALILA FIDELES e JONATA FERREIRA VETTE
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1.10- Lixeiras com tampa e acionamento sem contato manual.

Art. 94 §1° alineas e/f do Decreto
Estadual n° 31.455/87 c/c item
4.1.14 da RDC 216/04

1.11-Janelas, portas e saidas de ventilacao
(manipulacao/depdsito) com telas milimetradas ajustadas aos
batentes.

Art. 94 §1° alinea n do Decreto
Estadual n°® 31.455/87 c/c item

4.1.4 da RDC 216/04

1.12 Utiliza ralos escamoteaveis do tipo “abre e fecha”,
mantendo fechado quando néo estiver sendo utilizado

Art. 94 §1° alinea n do Decreto
Estadual n® 31.455/87 c/c item

4.1.5da RDC 216/04

1.13 Alimentos em condigdes de temperatura, umidade,
ventilacdo e iluminagdo adequadas a sua conservagao e
protegidos de contaminagéo.

Art. 14 alinea e 55 inciso Il do
Decreto Estadual n® 31.455/87
c/c RDC 216/04

1.14 Vitrinas fechadas para exposi¢ao dos produtos de
panificagao.

Art. 56 inciso Il do Decretcﬁ
Estadual n°® 31.455/87

1.15 Produtos mantidos em temperatura controlada, abaixo de
5°C ou acima de 60°C

Itens 4.8.15 e 4.8.16 da RDC
216/04 c/c art. 22 e 135 §1° do
Decreto Estadual n°® 31.455/87

1.16 Temperatura dos alimentos congelados inferior a -18°C ou
de acordo com indicagao do fabricante

Art. 23 do Dec.Est. 31455/87
c/citem 4.8.16 da RDC 216/04

1.17 Alimentos depositados sobre estrados (altura 15 cm) ou
prateleiras na area de vendas.

Art. 18 e 92 § 2° do Decret
Estadual n°® 31.455/87

1.18 Alimentos depositados sobre estrados (altura 30 cm) ou
prateleiras no depdsito e afastados das paredes e teto cerca de
10 cm.

21E e Rforme o codigo AA92-3CE7-HCOF-

Art. 18, 92 §1°, 139 inciso VI do®
Decreto Estadual n° 31. 455/87 %

7-5C

Ul

1.19 Alimentos afastados de outros produtos (saneantes,
cosméticos, etc).

Art. 14 §3° do Decreto Estadual?
n° 31.455/87, RDC ANVISA n&
216/04

1.20 Os pré-elaborados estao identificados com: designagéo,
data do preparo/fracionamento e validade.

Item 4.8.18 da RDC 216/04

1.21 Alimentos embalados com rotulagem (identificagéo do
produto, fabricante, ingredientes, lote/validade, instrugées de
preparo /uso, tabela nutricional, contém ou nao gluten, registro
quando houver).

RDC n° 27/10,
Resolugao

ANVISA n° 23/00, RDC n°

259/02. RDC n° 360/03, L&i<

doc.com.br/erificacao/AA92-

Federal n° 10.674/03. b S
1.22 Uso de fermento selecionado, proibido o uso de iscas de Art. 55 inciso | do Decrgtﬁ
massa. Estadual n° 31.455/87. ® <
1.23 Massas e recheios produzidos com 6leo de primeiro uso. Art. 26 do Decreto Estadual nl 2
Os recheios sao produzidos diariamente. 31.455/87. g ;‘g
1.24 Oleo de fritura trocado sempre que houver sinais de Art. 27 do Decreto Estadual n% ;
saturagao e com destino correto. 31.455/87. P 4
1.25 Secagem de massas em equipamento que proteja o Art. 139 inciso VI §1° do Decré:to:
alimento. Estadual n® 31.455/87. o S
1.26 Descongelamento de alimentos feito em refrigeragéo ou ltem 4.8.13 da RDC 216/04 < =
microondas. 3
1.27 Proibida a utilizagao de sobras ou alimentos ja servidos. Art. 28 do Decreto Estadual ni

31.455/87. 3
1.28 Estiletes e pegadores de aco inoxidavel. Proibido o uso de Art. 139 inciso VI §4° e 5° g

utensilios de madeira.

Decreto Estadual n°® 31.455/8

Para verifigar a \%I dade dgs assin
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1.29 Funcionarios utilizam uniforme completo (protegao total para
os cabelos, sapato fechado e guardapd/jaleco/avental/camiseta)
de cor clara e se apresentam

rigorosamente asseados.

Art. 82 § 1° alinea a, e 83 do
Decreto Estadual n° 31.455/87

1.30 Local identificado para depdsito de produtos danificados,
vencidos, alterados e para troca.

Item 4.7.4 da RDC 216/04

1.31 Local para guarda dos produtos/utensilios utilizados na
limpeza do estabelecimento. Saneantes registrados no M.S.

Art. 14 do Decreto Estadual n°
31.455/87 c/citens 4.2.4 e
4.2.5da RDC 216/04

1.32 Local para higienizagéo de panos e utensilios de limpeza
(tanque).

Art. 94 §1° alinea ¢ do Decreto
Estadual n°® 31.455/87.

1.33 Mobiliarios e equipamentos encontram-se em bom estado
de conservacao, livres de pontos de ferrugem, poeira ou outras
sujidades.

Art. 86 do Decreto Estadual n°
31.455/87, RDC ANVISA n°
216/04

CE7-5C9F-621

1.34 Fornos, caldeiras e maquinas instaladas a 0,50m das
paredes préximas.

Art. 86 c e 139 inciso V dg
Decreto Estadual n° 31.455/87.%

1.35 Equipamentos com sistema de protegao contra acidentes
de trabalho. Sao disponibilizados os EPIs necessarios.

NR 12 (Portaria MTE 3.214/78).2
Q

1.36 Equipamento para conservacdo de alimentos
refrigerados/congelados em bom estado de conservagdo e com
controle diario de temperatura em planilha.

o
Art. 86 alinea g e 94 §1° alinea$
k do Decreto Estadual
31.455/87, RDC ANVISA
216/04

1.37 Sanitario para uso de funcionarios e clientes provido de
vasos sanitarios, mictérios e lavatdrios integros dotados de papel
toalha nao reciclado, sabonete liquido e lixeira com tampa

e acionamento sem contato manual.

Art. 94 §1° alinea d do Decreto
Estadual n°® 31.455/87, RDC
ANVISA n° 216/04

92-3CE7-5COF{621E% irfyr

1.38 Existéncia de armério com chave para guarda dos
pertences dos funcionarios e vestiario.

Art. 94 §1° alineas d do Decret&
Estadual n® 31.455/87 c/c NR 24

o
[}

1C:

1.39 Instalacdes elétricas embutidas ou protegidas.

Item 4.1.9 da RDC 216/04

1.40 Chaminé instalada no minimo 2 metros acima da mais alta
cumieira, num raio de 50 metros, e com equipamentos
antipoluicao

bri/verlf

Art. 139 inciso IV do Decreto<
Estadual n® 31.455/87.

1.41 Deposito de Residuos externo conforme legislagéo
vigente.

ERE

Art. 103 do Dec.Est. 3145
c/c Item 4.5.3 da RDC 216/0

ad

acesse|https://hospitaldabaleralLldoc.com

1.42 Conectado a rede publica de coleta de esgoto (quando ltem 4.1.6 da RDC 216/04 T

houver) ou fossa/sumidouroffiltro. Localizagdo e manutengéo de %

caixa de gordura. <

1.43 Possui reservatério: Cisterna () Caixa d’agua ( ) <

1.44 Ponteira/Pogo com tratamento, desde que licenciado como Art.12 § 2° do S

SAC. Dec.Est. e
24981/85 c/c arts. 5°, VII; 14 ﬁa ]

Port. MS 2914/11 a

A <

2. DOCUMENTOS NECESSARIOS NA CF ENQUADRAMENTO LEGA}'

2.1 - Certificado de participagao em Treinamento de Boas
Praticas de Manipulagao de Alimentos

ltem4.6.7,4.12.2da Res. R
216/2004

Para verificar a validade das assirpaturas
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2.2 - Atestados de Saude (apto para manipular alimentos)

Art 30 da Lei Est. 6320/83 c/c art
79 do Dec.Est. 31455/87 c/c
Portaria SMS 008/2008

2.3. Alvara dos fornecedores de produtos terceirizados

2.4 - Certificado de limpeza da caixa d’agua emitido por
empresa licenciada junto a VISA.

ltem 444 da
RDC

Res.

216/2004

2.5 - Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas ou
Certificado de desinsetizagio e desratizagdo emitido por
empresa licenciada pela Vigilancia Sanitaria.

Art 97 § 6° do Dec.Est. 31455/87

c/c item 4.3 da Res.
RDC 216/2004.

2.6 — Licencga Sanitaria de Transporte do veiculo de entrega. Art. 169 do Dec. Est. 31455/87 ”&1
2.8 —Manual de Boas Praticas em Manipulagao de Alimentos tem 4.11.1 da res. g
RDC 216/2004 3

2.9 — Procedimentos Operacionais Padrao (POP’s) contendo: ltem 4.11.2, 4113, 4.1 .4,%
-Higienizagao de instalagdes, equipamentos e moveis; 4.11.5,4116,411.7e4.118da
-Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas; Res. RDC 216/2004. %
-Higienizag&o do Reservatorio; 8
-Higiene e Saude dos Manipuladores. 3
2.10 — Programa de Manutengao Operacgédo e Controle — Art. 6° da Portaria Federal 3523/98

PMOC para os sistemas de climatizagéo (acima de 5TR’s —
60.000 BTU’s) ou comprovante de manutengao anual dos
aparelhos de ar condicionado (se até 5 TR’s)

2.11 — Comprovante de coleta e destinagao final adequada
dos 6leos saturados por empresa ambientalmente licenciada.

2.12 — Autorizagao para o funcionamento emitida pelo Corpo
de Bombeiros para a atividade.

Observacoes:

1.— Autoridade de Saude, no exercicio de suas atri buicdes, podera exigir além dos itens
relacionados neste roteiro, outros que se fizerem necessarios para garantia da Saude

Publica, bem como que constam em normas aplicaveis ao caso;

2. — Este roteiro podera ser revisto, sempre que necessario, de acordo com as determinagdes

da Autoridade de Saude.

Data do preenchimento do Roteiro de Inspec¢ao: /

Nome completo do proprietario:

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://hospitaldabaleia.1doc.com.br/verificacao/AA92-3CE7}5C9F-621E e inform
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E-mail do proprietario:

Telefone do proprietario:

Nome completo do Responsavel Técnico (quando for o caso):

E-mail do Responsavel Técnico:

Telefone do Responsavel Técnico:

Assinatura do proprietario Assinatura do Responsavel
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